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полки настольные
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Прилавок для приборов и подносов Luxstahl ПП (С)-600 Premium
мкл001.2+цех1678

Характеристики:
Длина, мм 1215
Ширина, мм 720
Высота, мм 890
Габаритные размеры ДхШхВ, мм            1215х720(1090)х890

Области применения:

 Демонстрация напитков и различных блюд
 Кратковременное хранение напитков и различных блюд

Особенности:

 Углы столешниц тщательно заварены и отшлифованы
 Направляющие без стыков
 Огромный выбор материалов фасадов: ДСП, ЛДСП, МДФ, массив древесины,

нержавеющая сталь

Дополнительные характеристики:

 500 цветов на Ваш выбор
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Прилавок кассовый универсальный Luxstahl КК-1200 Premium
мкл002.2+цех1678/2

Основные характеристики
Тип кассовый прилавок
Ширина 1220 мм
Глубина от 720 до 1090 мм
Высота 890 мм
Вес (без упаковки) 40 кг

Кассовый прилавок используется на предприятиях общественного питания и торговли для оборудования 
рабочего места продавца-кассира. Модель оснащена розеткой для подключения кредитно-кассового 
аппарата и вместительной полкой в нише. Каркас выполнен из нержавеющей стали AISI 430 толщиной 1 мм, 
фасад - из ЛДСП, направляющая для подносов - из профильной трубы 25х25 мм.
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Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-1200 Premium
мкл003.2+цех1678/2

Длина, мм 1215
Ширина, мм 720
Высота, мм 890
Габаритные размеры ДхШхВ, мм         1215х720(1090)х890
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Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-600 Premium
мкл004.2+цех1678

Направляющие
Ширина 630 мм
Глубина от 720 до 1090 мм
Высота 1410 мм
Вес (без упаковки) 40 кг

Области применения:

 Демонстрация напитков и различных блюд
 Кратковременное хранение напитков и различных блюд
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Прилавок холодильный Luxstahl ПХК (С)-1200 Premium
мкл005.2+цех1678/2

Направляющие
Полка
Температурный режим холодильного 
отсека от 5 до 15 °C
Напряжение 220 В
Мощность 0.62 кВт
Ширина 1220 мм
Глубина от 720 до 1090 мм
Высота 1740 мм
Вес (без упаковки) 150 кг

Области применения:

 Демонстрация напитков и различных блюд
 Кратковременное хранение напитков и различных блюд



Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1200 Premium
мкл006.2+цех1678/2

Полка
Температурный режим теплового 
отсека 85 °C
Напряжение 220 В
Мощность 2 кВт
Ширина 1220 мм
Глубина от 720 до 1090 мм
Высота 1410 мм
Вес (без упаковки) 80 кг

Области применения:

 Демонстрация напитков и различных блюд
 Кратковременное хранение напитков и различных блюд

Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН (С)-1200 
Premium
мкл007.2+цех1678/2

Длина, мм
1220
Ширина, мм
740
Высота, мм
1410
Габаритные размеры ДхШхВ, мм
1220х740(1110)х1410

Области применения:

 Демонстрация напитков и различных блюд
 Кратковременное хранение напитков и различных блюд



Мармит первых блюд 2-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1200 
Premium
мкл008.2+цех1678/2

Области применения:

 Демонстрация напитков и различных блюд
 Кратковременное хранение напитков и различных блюд

Модуль угловой наружный Luxstahl УН-90 (БЕЗ НАПРАВЛЯЮЩИХ) Premium
мкл009.2+цех1678/5

Длина, мм
1225
Ширина, мм
575
Высота, мм
890
Габаритные размеры ДхШхВ, мм
1225(1710)х575(932)х890

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Области применения:

 Поворот линии самообслуживания на угол 90° во внешнюю (со стороны потребителя) 
сторону

 Установка различных блюд, напитков и дополнительного оборудования

Модуль угловой внутренний Luxstahl УВ-90 Premium
мкл010.2+цех1678/4

Области применения:



 Демонстрация напитков и различных блюд
 Кратковременное хранение напитков и различных блюд
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Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-900 Premium
мкл013.2+цех1678/1

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.
0

Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1500 Premium
мкл015.2+цех1678/3

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН-900 Premium
мкл017.2+цех1678/1

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Прилавок холодильный Luxstahl ПХВ (С)- 1200 с ванной охлаждаемой 
Premium
мкл020.2+цех1678/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.



Мармит первых блюд 3-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1500 
Premium
мкл021.2+цех1678/3

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Прилавок нейтральный с верхней полкой Luxstahl ПНП -1200 Premium
мкл022.2+цех1678/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Прилавок для приборов и подносов Luxstahl ПП (С)-600 Premium
мкл001.2+цех1677

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Прилавок кассовый универсальный Luxstahl КК-1200 Premium
мкл002.2+цех1677/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.



Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-1200 Premium
мкл003.2+цех1677/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-600 Premium
мкл004.2+цех1677

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Прилавок холодильный Luxstahl ПХК (С)-1200 Premium
мкл005.2+цех1677/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1200 Premium
мкл006.2+цех1677/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН (С)-1200 
Premium
мкл007.2+цех1677/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  



нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Мармит первых блюд 2-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1200 
Premium
мкл008.2+цех1677/2

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Модуль угловой наружный Luxstahl УН-90 (БЕЗ НАПРАВЛЯЮЩИХ) Premium
мкл009.2+цех1677/5

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

Модуль угловой внутренний Luxstahl УВ-90 Premium
мкл010.2+цех1677/4

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.

0

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-900 Premium
мкл013.2+цех1677/1

Линии раздачи Luxstahl Premium — это оригинальный  дизайн,  любые  цвета  по  RAL  и  
огромный  выбор материалов  фасадов:  ДСП;  ЛДСП;  МДФ;  массив  древесины;  
нержавеющая  сталь и другие. Основной акцент в конструкторских  и  дизайнерских  
решениях  линии  раздачи  Luxstahl  Premium  сделан на  максимальном  удовлетворении  
запроса бизнеса на персонализацию и индивидуальность.



Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1500 Premium
мкл015.2+цех1677/3

Температурный режим теплового 
отсека 85 °C
Напряжение 220 В
Мощность 3 кВт
Ширина 1500 мм
Глубина от 720 до 1090 мм
Высота 1410 мм
Вес (без упаковки) 95 кг

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами. 

Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН-900 Premium
мкл017.2+цех1677/1

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок холодильный Luxstahl ПХВ (С)- 1200 с ванной охлаждаемой 
Premium
мкл020.2+цех1677/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит первых блюд 3-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1500 
Premium
мкл021.2+цех1677/3

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.



Прилавок нейтральный с верхней полкой Luxstahl ПНП -1200 Premium
мкл022.2+цех1677/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный с верхней полкой Luxstahl ПНП -1200 Premium
мкл022.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит первых блюд 3-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1500 
Premium
мкл021.2+цех1673/3

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок холодильный Luxstahl ПХВ (С)- 1200 с ванной охлаждаемой 
Premium
мкл020.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН-900 Premium
мкл017.2+цех1673/1

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.



Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1500 Premium
мкл015.2+цех1673/3

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-900 Premium
мкл013.2+цех1673/1

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Модуль угловой внутренний Luxstahl УВ-90 Premium
мкл010.2+цех1673/4

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Модуль угловой наружный Luxstahl УН-90 (БЕЗ НАПРАВЛЯЮЩИХ) Premium
мкл009.2+цех1673/5

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит первых блюд 2-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1200 
Premium
мкл008.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.



Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН (С)-1200 
Premium
мкл007.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1200 Premium
мкл006.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок холодильный Luxstahl ПХК (С)-1200 Premium
мкл005.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-600 Premium
мкл004.2+цех1673

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-1200 Premium
мкл003.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.



Прилавок кассовый универсальный Luxstahl КК-1200 Premium
мкл002.2+цех1673/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок для приборов и подносов Luxstahl ПП (С)-600 Premium
мкл001.2+цех1673

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный с верхней полкой Luxstahl ПНП -1200 Premium
мкл022.2+цех1674/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит первых блюд 3-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1500 
Premium
мкл021.2+цех1674/3

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок холодильный Luxstahl ПХВ (С)- 1200 с ванной охлаждаемой 
Premium
мкл020.2+цех1674/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.



Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН-900 Premium
мкл017.2+цех1674/1

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1500 Premium
мкл015.2+цех1674/3

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-900 Premium
мкл013.2+цех1674/1

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Модуль угловой внутренний Luxstahl УВ-90 Premium
мкл010.2+цех1674/4

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Модуль угловой наружный Luxstahl УН-90 (БЕЗ НАПРАВЛЯЮЩИХ) Premium
мкл009.2+цех1674/5

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.



Мармит первых блюд 2-конфорочный индукционный Luxstahl МПИ (С)-1200 
Premium
мкл008.2+цех1674/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит первых блюд под электрические супницы Luxstahl МПН (С)-1200 
Premium
мкл007.2+цех1674/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Мармит вторых блюд паровой Luxstahl МВП (С)-1200 Premium
мкл006.2+цех1674/2

Полка
Температурный режим теплового 
отсека 85 °C
Напряжение 220 В
Мощность 2 кВт
Ширина 1220 мм
Глубина от 720 до 1090 мм
Высота 1410 мм
Вес (без упаковки) 80 кг

Прилавок холодильный Luxstahl ПХК (С)-1200 Premium
мкл005.2+цех1674/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-600 Premium
мкл004.2+цех1674

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.

Прилавок нейтральный Luxstahl ПН-1200 Premium
мкл003.2+цех1674/2

Используется в составе линии на предприятиях общественного питания и торговли для поддержания в 
горячем состоянии гастроемкостей со вторыми блюдами, гарнирами и соусами.
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Алматы (7273)495-231 

Ангарск (3955)60-70-56 

Архангельск (8182)63-90-72 

Астрахань (8512)99-46-04 

Барнаул (3852)73-04-60 

Белгород (4722)40-23-64 

Благовещенск (4162)22-76-07

Брянск (4832)59-03-52 

Владивосток (423)249-28-31 

Владикавказ (8672)28-90-48 

Владимир (4922)49-43-18 

Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-4159 

Воронеж (473)204-51-73 

Екатеринбург (343)384-55-89 

Иваново (4932)77-34-06 

Ижевск (3412)26-03-58 

Иркутск (395)279-98-46 

Казань (843)206-01-48

Калининград (4012)72-03-81

Калуга (4842)92-23-67

Кемерово (3842)65-04-62

Киров (8332)68-02-04

Коломна (4966)23-41-49

Кострома (4942)77-07-48

Краснодар (861)203-40-90 

Красноярск (391)204-63-61

Курск (4712)77-13-04

Курган (3522)50-90-47

Липецк (4742)52-20-81 

Магнитогорск⠀(3519)55-03-13 

Москва⠀(495)268-04-70 

Мурманск⠀(8152)59-64-93 

Набережные⠀Челны (8552)20-53-41

Нижний⠀Новгород (831)429-08-12 
Новокузнецк (3843)20-46-81 

Ноябрьск (3496)41-32-12 
Новосибирск (383)227-86-73

Сыктывкар (8212)25-95-17

Тамбов (4752)50-40-97 

Тверь (4822)63-31-35 

Тольятти (8482)63-91-07 

Томск (3822)98-41-53

Тула (4872)33-79-87 

Тюмень (3452)66-21-18 

Ульяновск (8422)24-23-59 

Улан-Удэ (3012)59-97-51 

Уфа (347)229-48-12 

Хабаровск (4212)92-98-04 

Чебоксары (8352)28-53-07 

Челябинск (351)202-03-61 

Череповец (8202)49-02-64 

Чита (3022)38-34-83 

Якутск (4112)23-90-97 

Ярославль (4852)69-52-93
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Вологда (8172)26-41-59 
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Пенза (8412)22-31-16 
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Тверь (4822)63-31-35 

Россия +7(495)268-04-70    Казахстан +7(7172)727-132    Киргизия +996(312)96-26-47  

эл.почта: uha@nt-rt.ru || cайт: https://luxstahl.nt-rt.ru

mailto:uha@nt-rt.ru
https://luxstahl.nt-rt.ru



